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Siiuren stark angegriffen wird, so geschah 
die weitere Reinigung durch neutrales Blei- 
acetat, nachdem die Phoephate zuvor durch 
Magneaiumnitrat entfernt waren. Der ent- 
standene Niederschlag wurde griindlich ge- 
waschen, in Wasser . suspendirt und mit 
H, S zersetzt. Das Filtrat wurde im Vacuum 
concentrirt. Der Aschengehalt betrug noch 
4,54 Proc. Bequemer und vollstiindiger ge- 
lingt die Reinigung durch fortgesetzte Dia- 
lyse. E s  gelang so, den Aschengehalt auf 
1,83 Proc. herabzudriicken. Die rnit diesem 
Invertin angestellten Reactionen zeigten, dass 
es weder in die Klasee der Pro tehe  noch 
in die der Peptone gehiirt. Die Analyse 
ergab , auf aschefreie Substanz berecbnet., 
C=44,54 Proc., H=6,52 Proc., N=6,1 Proc. 
Die Werthe fiir C und H waren, trotz der 
verschiedenen Metboden der Bereitung, nahe 
constant, was fiir die grosae Reinbeit der 
Substanz spricht. Die Analysenzahlen haben 
Abnli :hkeit mit denen von 

Chitin C,* H,, N, OD 
(C = 46,35; H = 6,44; N = 6,Ol Proc.). 
Letzteres gibt beim Kochen rnit Salzsiiure 
Essigsiiure und Glucosamincblorid. Auch 
Invertin gibt bei kurzem Kochen rnit HCl 
eine Siiure und eine reducirende Subatanz. 
Dieselbe liefert eine in gelben Krystallen aich 
abscheidende Phenylhydrazinverbindung vom 
Schmelzpunkt 198O (Phenylglucosazon 205O), 
die 15,5 Proc. N enthiilt (Phenylglucoeazon 
16,6 Proc.) Weitere Versuche atehen noch 
Bus. T. B. 

O b s t -  u n d  Bee renwe ine .  J. F o r -  
mhnek  und 0. L a x a  (Z. Unters. 1899, 
401) fiihrten ausfiihrliche Analysen einiger 
Obst- and  Beerenweine durch, um durch 
Feststellung ihrer Zusammensetzung Merk- 
male zur Unterscheidung von Traubenweinen 
zu finden. Die Ergebnieee sind in einer 
Tabelle zuqammengestellt. Reine Apfelweine 
enthalten fast nur Apfelsiiure, andere Arten 
der Obstweine auch Wein- und - Citronen- 
siiure in geringer Menge. Das Vorliegen 
yon Apfelwein liisst sich hieran sichex er- 
kennen. Bei den rothen Beerenweinen ist 
die Bestimmung des Farbstoffee wichtig. 
Wird rother Traubenwein rnit Ammoniak 
neutralisirt, so Rrbt  er sich griinlich. Bei 
der Beobachtung der Liisung im Spectroskop 
zeigen aich zwei starke Absorptionsstreifen 
in roth, bei gleich behandelten Obetweinen 
nicht. Verff. priiften ferner die Mayer'scbe 
Methode zur Erkennung von Gemischen von 
Obst- und Traubenweinen. 45 cc Wein WUP 
den in kleinen Bechergliisern rnit 5 cc Am- 
moniak versetzt und stehen gelassen. Es 
scheiden sich phosphorsaure Salze in Form 

von Sternchen, Prismen und Platten ab. 
Der Unterschied zwischen Traubenweinen 
und den von den Verff. untersuchten Beeren- 
weinen liege im Charakter der Sternchen 
selbst. Die Unterscheidung der Gemische 
der anderen Weine als Apfel- und Birnen- 
weine nach dieser Methode ist  unsicher. 

T. B. 

Nahmngs- nnd Gennssmittel. 
B o r s i i u r e  in  Milch. E. G. C l a y t o n  

(Anal. 24, 141) atellt auf Grund von 403 
auf Borsiiure untersuchten Proben eine er- 
hebliche Abnabme des Borsiiurezusatzee von 
62,2 Proc. auf 14," Proc. der untersuchten 
Proben fest. Er fiihrt das auf eine ver- 
mehrte Anwendung von Formaldehyd zuriick, 
doch wurde darauf nicht gepriift. T.B. 

F e h l e r q u e l l e n  i n  M o d i f i c a t i o n e n  
d e r  L e f t m a n u - B e a m - M e t h o d e  z u r  B e -  
s t i m m u n g  von  F e t t  i n  Mi lch .  Versuche 
von H. D r o o p  R i c h m o n d  und F. R. 
O ' S h a u g h n e s s y  (Anal. 24, 146) zeigen, 
dam, wenn Amylalkohol und starke Schwe- 
feleiinre gemiecht werden, sich eine fliissige 
Verbindung bildet, welche i n  verdtinnterer 
Siiure unlbslich ist,  wHhrend beim Mischen 
von Schwefelaiiure, Wasser und Amylalkohol 
keine solche Verbindung entsteht. Hbhere 
Temperatur begiinetigt die Einwirkung von 
Schwefelsiiure auf Amylalkohol. Verff. ziehen 
aus ihren Versuchen folgende Schliisse : Um 
mit der Methode von G e r b e r  genaue Re- 
sultate zu erlangen, ist es rathsam, die 
Mischung stets in der Reihenfolge Scbwefel- 
siiure, Milch, Amylalkohol vorzunehmen. 
Wird erst Amylalkohol zugefiigt , so erhiilt 
man leicht zu hohe Zahlen. Bei hijherer 
Temperatur kann dcr Fehler bedeutend wer- 
den. G e r b e r ' s  ursprfingliche Methode gibt 
bei sorgfiiltiger Arbeit genaue Reeultate, 
jedoch gibt sie zu Zeiten zu Irrthiimern Ver- 
anlassung. T. B. 

M i l c h a n a l y s e .  Z u r  B e s t i m m u n g  
d e e  s p e c i f i s c h e n  G e w i c h t e s  v o n  s a u r e r  
Mi lch  misst L. d e  K o n i n g h  (Anal. 24, 
142) 95 cc ab, setzt 5 cc Natronlauge vom 
spec. Gew. 1,030 bei 16,5O hinzu, mischt in 
einer trocknen Flasche und bestimmt das 
specifische Gewicht bei 16,5O rnit einem 
genauen Milchhydrometer. Geniigt der Zu- 
satz von 5 cc Natronlauge nicht, so gibt 
man weitere 5 cc hinzu. Ee zeigte sich, 
dass die durch Behandlung rnit Natronlauge 
erbaltenen Werthe fiir das epecifische Ge- 
wicht stets niedriger waren, als erwartet wer- 
den musste. Auch durch Behandlung von 
frisober Milch mit  5 bis 15 Proc. Natron- 



schliigt e r  vor, 0,8' hinzuzufiigen, urn das  
wahre specifische Gewicht der  sauren Probe 
zu erhalten. 

pfiehlt Verf. die  Methode von C o t t o n , .  d ie  
darauf beruht, dass Molybdiinsiiure durchRohr- 
zucker reducirt wird. 0 , 5  g Ammoniummolyb- 
d a t  werden i n  10 cc Milch geliist, 10 cc ver- 
diinnter Salzsiiure (1 : 10) hinzugefiigt und das  
Gemisch auf 80'erwiirmt. Noch 0,4Proc.Rohr- 
zucker machen sich durch eine blaue Fiirbung 
bernerklich. Zersetzte Milch reducirt nicht. 

Formcl Crp(OH)s CI entspricht, wird durch ein 
feines Sieb in  Petrolfiisser oder Standbiitten 
abgezogen. Verwendet man zur Verdiinnung 
der  Salzsiiure heisses Wasser  von 60 bis 70' 

Z u m  N a c h w e i s  v o n  B o r s i i u r e  werden 
100 cc Milch in einem Becherglase, das  rnit 
einer etwas kaltes Wasser enthaltenden 
Schale bedeckt i s t ,  zum Sieden erhitzt und  
8 cc schwacher Salpetersiiure (1 : 50) nach 
Entfernung der Flamme schnell zugesetzt. 
Die 8 cc ersetzen, perade das  durch den 
Quark  einer guten Durchscbnittsmilch ein- 
genommene Volumen. Nsch dem Erkal ten 
filtrirt man durch Musselin, sammelt 80 cc, 
versetzt mi t  'is g Natriumcarbonat, dampft 
in geriiumiger Platinscbale schnell ein und  
verascht. Der  wasserlijsliche Theil der  Asche 
wird nach bekannten Methoden auf BorsPure 
qual i ta t iv  oder  quantitativ untersucht. 

T. B. 

Z u m  N a c h w e i s  v o n  R o h r z u c k e r  em- 

Fettindustrie, Leder u. dgl. 

und ebenso zur Miscbung mi t  der Stiirke, 

Z u r  H e r s t e l l u n g  e i n e s  G e r b m i t t e l s  
f i i r  c h r o m g s r e s  L e d e r  werden nach 
G. B e n d s  (D.R.P. No. 104279) i n  einem 
Kessel 10 k Natriumbicbromat in 2 5  I Wasser 
gelijst und zum Kochen gebracht. Ferner 
ha t  man 1 2 , 5  k concentrirter gewijhnlicher 
Salzsiiure mi t  20 1 Wasser in  einem Gefiiss 
verdiinnt. Von dieser verdiinnten Salzsiiure 
(32,5 k) werden 10 k der  in dem Kessel 
befindlichen Natriumbichromatliisung zuge- 
fiigt. Ferner  werden 5,5 k Kartoffelstiirke 
in einem Gefiiss mit  21,5 I Wasser  g u t  ge- 
mischt und nun durch ein feines Sieb rnit 
dem Res t  der  verdiinnten Salzsiiure (22,5 k) 
vereinigt. Sobald d ie  Bichromatliisung im 
Kochen i s t ,  g ibt  man i n  kleinen Portionen 
die  die Kartoffelstiirke enthaltende Salzsiiure 
zu. Nach etwa 10 Minuten beginnt eine 
ziemlich stiirmische Reaction. Man fahrt 
nun mit  dem Zugeben der  Mischung von 
Stiirke und  Salzsiiure so rasch fort, a ls  es  
die  Reaction selbst  erlaubt. 1st alles ein- 
getragen, so liisst man noch einige Zeit 

80 wird die  letztere Iijslich und man erhiilt 
statt einer Aufschlemmung eine Flbssigkeit. 

Z u s a m m e n s e t z u n g  d e s  C o l o -  
p h o n i u m s .  Each  B. H e n r i q u e s  (Chem. 
Rev. 1 8 9 9 ,  1 0 7 )  is t  Colophonium esterfrei. 
Auch Siiureanhydride sind in  grBsserer Menge 
nicht vorhanden, sondern lediglich unverseif- 
bare Bestandtheile und freie Harzsiiuren. 
Die Harzsiiuren lassen sich durch Petrol i ther  
in  liisliche, normale Siiuren und in unlijs- 
liche Siiuren vom Charakter der  Lacton- 
siiuren zerlegen. Erstere  geben lediglich eine 
Siiurezahl (neben einer ganz unbedeutenden, 
auf unvollkommener Trennung berubenden 
h e r z a h l ) ,  letztere neben der Siiure- eine 
recht hohe constante h e r -  bez. Verseifungs- 
zahl. 

Verschiedenes. 
I n t e r n a t i o n a l e r  Congress  fiir a n g e -  

w a n d t e  Chemie  in Par i s .  
In der Zcit vom 23. bis 31. J u l i  1900 findct 

unter dem Priisidium des H e m  Moissan und 
unter der Leitunp des Herrn F. D u p o n t  der IV. 
internationale Congrcss fir angewandte Chemie zu 
Paris statt. (Das oom Prisidium aufgestellte pro- 
visorischc Programm ist bereits s. 620 mitgetheilt.) 

Die Unterzeichneten haben es auf Wunsc l i  
des Herrn Moissan ibernommeu, in Deutsclilanci 
ein Organisationecomitd zu bilden, welches die 
Fachgenossen xu dcm Besuche dcs Congresses 
und insbesondere anch daxu auregen soll, Vortrlge 
auf demselben zu halten. Angcsichts der Be- 
deutung, melche der 1V. internationale Congrcss 
f i r  angewandte Cheruie besonders durch seine 
Verbindung rnit der SLcul3r-Weltausstellung in 
Paris gewinnt, erscheint cine starke Retheiligung 
der deutscbon Chemiker dringend erwinscht. 

Wir bitten daher iini rccht zalilreiclic h n -  
meldungen zum Eintritt i n  das Organisationaco- 
mitk (bez. in die Abtheilung Deutschland des 
Congresses), damit dassclbc seine Arbeiten auf- 

,nehmen kann. Solche Anmeldungen, ebenso die- 
jenigen von Vortrigen nimmt jeder der Untcr- 
zeichneten gern entgegen. 

Herr Prof. Dr. E m i l  F i s c h e r  hat bereits 
giitigbt das Ehrenprkidium des Organisations- 
coinitbs ibernommen. 

Wir beomken noch, dass wie bei den friiheren 
Congressen als Gesch%ftsprachc die deutschc, fran- 
x6siscLc und englische vorgcsehen sinld. 

Prof. I?. Fischer-Gijttingcn. Prof. A. I I e r x -  
f eld-Berliu. Dr. €1. C I a as so  n-Dorniagen. 


